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LEGRAS -FRAPART & FILS

Grand Cru - Blanc de Blancs

Raisins issus de Chouilly, village le plus au
nord de la Cote des Blancs. Les vignes ont
plus de 60 ans et reposent sur une craie du
campanien.

100% chardonnay récoltés en 2015

Vieillissement : 7 ans sur lies
Dosage : 4 grammes / litre

‘Robe d'un jaune d'or éclatant. Le nez est
expressif, tres engageant, mariant les tonalités
de fruits blancs, de noisette fraiche. La bouche
est crémeuse, on y retrouve les mémes arémes
séduisants avec une tension qui prolonge la
finale. Belle cuvée.” - Gilbert & Gaillard
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